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Les planches    (3 /4 personnes) 

 La planche de charcuteries artisanales et maison (chorizo, saucisson, bœuf, volaille…)  21.00 € 

 La planche légumes frais en Pic-up et Sandre fumé  21.00 € 

 La planche mixte : fromage, charcut’, Sandre et légumes  29.00 € 
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Les entrées      11.00 € 

 Toast de rillettes de Sandre aux herbes, pickles de poireaux et Es-puma coco   

 L’œuf Cocotte au foie-gras et aux cèpes de Corrèze  

 Crème de cresson aux deux pommes et aux escargots (option Végé)  

 

La salade XL façon Niçoise     17.50 €  Salade, sandre fumé, tomate, fèves, radis, artichauts, cébettes, olive…  

 

Les plats      22.90 € 

 Echine de cochon confite, laquée à la bière triple au miel, pressé de P.d.T  

 Filet de Sandre rôti, gremolata aux Shiitakes et risotto d’épeautre (option Végé : 21€)   

 Filets de caille au foie gras des Monts de Blond et jardinière à ma façon  

 

Le Fromage        7.90 € 

 La planche de 3 fromages sélection Locavore, salade   

 

Les desserts       9.90 €  

  (Le choix du dessert se fera à la prise de commande pour une meilleure organisation) 

 Le fameux cheese-cake aux figues fraîches  

 Le biscuit aux amandes ganache au chocolat et poire au sirop  

 On cherche encore… (vanille givrée, olive, noisettes, etc. …)  

  
 

 

 Le café très, très GOURMAND (les 3 desserts de la carte + 1 café) 

 
25.00 

 Le café très, très, très GOURMAND (les 3 desserts de la carte + 1 café + 1 verveine 2 cl) 30.00 

 Le Champagne très, très GOURMAND (les 3 desserts de la carte + 1 flûte de 12  cl) 35.00 
(Economie réalisée : 7.30 €) 
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